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Kulinarische Highlights beim MS Europa Genussmarkt im Berlin Capital Club am Gendarmenmarkt

(" emeinsam mit Hapag-Lloyd Cruises lud der Berlin
\_T Capital Club am 25. Mirz 2023 zum MS EUROPA
Genussmarkt ein. Mehr als 200 Giste genossen einen wun-
dervollen, unterhaltsamen Abend mit den unterschiedlichsten
kulinarischen Highlights und schwangen das Tanzbein zu

Live-Musik mit DJ Markus Altensperger bis tief in die Nacht.

Exquisite Spezialititen wurden von den zahlreichen
Manufakturen prisentiert. Altonaer Kaviar Import Hamburg
(AKI) & PEARLOSSOL im KaDeWe prisentierten das »Egg
in Eggg, ein goldenes Ei mit feinem Kartoffelespuma und
AKI Black Selektion Kaviar. Die Riigener Inselbrauerei kre-
denzte erfrischende und zischende Biere wihrend es beim
Weingut Maison Mirabeau klassische Roséweine von der
Cote d"Azir zu erleben gab. Nudelspezialititen der beson-
deren Art offerierte FABASTA by Fabia Bengs unter dem
Motto »Eat Pasta Ruun Fasta«, Heinrich Zehetner lud zu rein-
sortigen Veronelli-Olivendlen gepaart mit reifer Mango und
Mousse au Chocolat ein. Das Team von Havelland Express
verwShnte den siiBen Gaumen in Zusammenarbeit mit
ORIGINAL BEANS. Weitere gustatorische Hohepunkte
wurden von AAGin, Piper-Heidsieck Champagner, Madre
Roaster Kaffee, Curry Paule, Paolella Mozzarella und der
BIO-Bickerei Fahland prisentiert, darunter so auBerge-

wohnliche Kreationen wie Crostini mit Biiffelmozarella und
-roastbeef. Zusitzlich zu den Angeboten an den einzelnen
Stianden servierte das Clubteam ein Amuse Bouche Menii aus
der Feder von Matthias Buchholz, fritherer Sternekoch im
legendiren »first floor« in Berlin, und Corporate Executive
Chef des Berlin Capital Club Jorg Behrend.

Kulinarische Highlights sind nichts ohne den passen-
den Rahmen. So prisentierte die Konigliche Porzellan
Manufaktur feinstes Porzellan, welches vor Ort einzigartig

bemalte wurde. V-ZUG prisentierte seine hochwertigen
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Kiichengerite flir zu Hause und servierte dazu Burger und
italienische Arancini. Die Online-Galerie Artflash zeigte

hochwertige Originalgrafiken.

Im Berlin Capital Club treffen sich Fihrungskrifte,
Unternehmer und Entscheider um Kontakte zu kniipfen
und Networking zu betreiben. Jede Woche werden diverse
Veranstaltungen angeboten, von Vortrigen tiber Workshops
bis hin zu feinen kulinarischen Events und Kochkursen.
Mit einer Mitgliedschaft im Berlin Capital Club 6ffnen
sich weltweit exklusiv die Tiiren zu fast 250 Clubs des IAC-
Netzwerkes.

Together with Hapag-Lloyd Cruises, the Berlin Capital Club
invited guests to the MS EUROPA Genussmarker on 25 March
2023. More than 200 guests enjoyed a wonderful, entertaining
evening with a wide varicety of culinary highlights from fine
mantfactures. Matthias Buchholz, former star chef at the legend-
ary »first floor« in Berlin, and Corporate Executive Chef of the
Berlin Capital Club Jorg Belrend served an amuse bouch menn,
The Royal Porcelain Manufactury Berlin presented the finest por-
celain, which was hand-painted on site.

A membership in the Berlin Capital Club opens the doors to
almost 250 clubs of the IAC network worldwide.

www.berlincapitalclub.de
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